(" Orario 19.30 - 22.00 (piano -1) ) R 1 STOIRANTE

Room service € 5,00 A U Av I v A
tel. 175 (Ristorante)- 169 (cucina/kitchen)

Box Lunch su richiesta anticpata TRADIZIONE&INNOVAZIONE
\Box Lunch on advance request j

P gli Antipasti ‘ d‘ dalla Griglia

Starters Main Courses by Grill
Carpaccio di Gambero Rosso di Mazara, Salsa Caprese e Olive Nere Spigola

Red Shrimps Carpaccio with “caprese” sause and black Olives Sea bass

Tartare di Tonno, Capperi di Pantelleria e Cioccolato Salmone
Tuna Tartare with capers and chocolate Salmon

Carpaccio di Tonno e Spada affumicati Tonno
Thinly Sliced Raw Tuna and Swordfish Tuna Fish

Insalatina di Mare Entrecote
Seafood Salad

. Scampi (5 pezzi
Breasola con Burratina Ipi (5 pezzi)
Bresaolaand Burratina cheese Hamburger di Scottona, fatto in casa, Verdure grigliate e Patate al forno

. . . . Homemade Hamburger with Vegetables by grill and baked potatoes
Tagliata di Prosciutto 24 mesi & & ve P

Parma Ham 24 mounths aged

Cocktail di Gamberi in Salsa Aurora t"i:" 7 le Insalate

Shrimp Cocktail with “aurora” sauce Salads
. . .. Insalatona di Pollo con Iceberg, uovo sodo, Olive taggiasche ed arancio
é\. 1 Primi Grilled Chicken with Iceberg, Eggs, Olives ad Orange
> First Courses

Chitarrina alla Marinara (ricetta classica)
“Chitarra” Spaghetti with Seafood sauce

Spaghettoro alle Vongole Nostrane ‘1 a 1 Contorni/ i Dessert

Spaghetti with local clams Vegetables/ Desserts

Insalata Caprese
Caprese Salad (Mozzarella and fresh Tomatoes)

Contorno / Verdure di stagione

Chitarrina Teramana con le Pallottine )
Vegetables in season

“Chitarra” Spaghetti with Tomato and Tiny Meatballs

Tagliata di Frutta Fresca /' Dessert

Sagne e Ceci ai Frutti di Mare e Porcini Sliced Fresh Fruit / Dessert

“Sagne” pasta with seafood, chickpeas and Porcini mushrooms

Tortellini in Brodo di Manzo

Tortellini In Meat Broth Mezza Pensione con Menu del Giorno €25 per persona compreso di:

Gnocchi in Crema di Zucca, Pecorino e Aglio Nero primo, secondo con contorno, acqua minerale e catlé

Potatoes Gnocchi with Pumpkin, Pecorino cheese and black garlic Half Board Treatment with a daily Ment € 25 per person including:

one first cours, one main cours with vegetables, mineral water and coffee.

Si prega di comunicare al personale di sala Ia necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell'ordinazione, in quanto i piatti potrebbero contenere ulteriori ingredienti non espressi nel Menui.
Elenco completo delle sostane o prodotti che provocano allergie o intolleranze ai sensi dell’Allegato II del Reg. UE n. 1169/2011 disponibile presso il nostro Ristorante.

Please inform our Staft about the need to consume food free of allergic substances before ordering, as some dishes may contain additional ingredients not expressed in this Menu.




